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Der Chiemsee – 
immer eine Reise wert

Unsere neuen Zimmer 
Wir stellen unsere 20 neuen 
Zimmer und Suiten vor

Regional und gut
Die Chiemseefischerei  
Stephan im Porträt 

Konditorei-Rezept 
Neuers Mandeltarte  
zum Nachbacken

Café NOVA 
Unsere kleine Filiale  
in der Priener Ortsmitte
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Herzlich Willkommen zu unserer ersten Ausgabe 
der „Neuer News“. Seit langer Zeit bereits in 
unseren Köpfen, haben wir es endlich geschafft, 
eine eigene Gäste-Zeitung herauszugeben, und 
wollen dies nun zur jährlichen Tradition werden 
lassen. Passend zu einem– hoffentlich stattfinden-
den – Neustart nach zwei turbulenten Jahren, die 
in der Gastronomie nun bereits hinter uns liegen. 
Und wie wir hier berichten können, haben wir die 
letzten Monate dazu genutzt, um in unser Haus zu 
investieren und uns mit unserem Optimismus für 
die Zukunft bestmöglich zu rüsten. Aber sehen Sie 

DAS GÄSTEHAUS NEUER IM JAHR 1934

selbst: Ganze 20 Hotelzimmer und Suiten haben 
wir komplett neu eingerichtet – wie immer mit 
ganz viel Liebe zum Detail und in jeder Etage mit 
einem anderen Einrichtungsstil. Jedes einzelne 
Zimmer atmet den persönlichen Neuer-Wohlfühl-
faktor. Und daneben stellen wir unser vielfältiges 
Angebot aus Küche und Konditorei vor, verraten 
eines unserer heißbegehrten Kuchenrezepte und 
präsentieren unsere Lieferanten und Mitarbeiter. 
Wir hoffen, Sie haben Freude bei der Lektüre 
und finden Inspirationen für unsere gemeinsame 
„Chiemsee-Liebe“ – aus nah und fern.

DIE GESCHICHTE 
 

Vor 150 Jahren wurde unser Haus das erste 
Mal urkundlich erwähnt und seit über 100 
Jahren ist es bereits im Besitz der Familie 
Neuer – heute geführt von der dritten und 

vierten Generation. 
 

Bereits 1872 wird das Anwesen an der  
Seestraße 104 urkundlich erwähnt, damals 

„Uehlegut“ genannt.

1934 betreiben Agnes und Franz das Gäste-
haus Neuer mit „fließend Wasser“ und einer 
kleinen Landwirtschaft, die bis 1954 parallel 

betrieben wird.

2000 Andreas Neuer – aus der vierten 
Generation – eröffnet nach großen Umbau-

arbeiten gemeinsam mit seiner Mutter Thekla 
das neue Hotel Café Restaurant mit eigener 

Konditorei. 

2011 Durch den Ausbau des Dachstuhls 
ergänzt das Hotel Neuer sein Angebot durch 

Suiten und Deluxezimmer.

2013 Mit dem Café NOVA in der  
Ortsmitte, Seestraße 8, wird die „Neuer- 
Familie“ um eine neue moderne Café- 

Filiale in zentraler Lage von Prien  
erweitert.

„FAMILIÄR GEFÜHRTES HOTEL  
MIT SEEBLICK UND EIGENEM PARKPLATZ,  

HERVORRAGENDE KÜCHE UND SEHR 
FREUNDLICHES PERSONAL. DIE ZIMMER  

SIND SEHR SAUBER UND GERÄUMIG.  
ABSOLUT EMPFEHLENSWERT!“

HOTEL NEUER AM SEE MIT SOMMERTERRASSE IN RICHTUNG SEE

THEKLA UND ANDREAS NEUER

Willkommen

HERMANN K. AUF GOOGLE
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Für den ganz besonderen Geschmack sind unsere 
Doppelzimmer Dachatelier in der dritten Etage.  
Die Kombination aus dem rustikalen Holz-Dach-
stuhl und der modernen Einrichtung, den dunklen 
Wandfarben und der Fototapete ergeben einen 
unvergleichlichen Zimmercharakter. Mit viel Liebe 
zum Detail eingerichtet, lädt nicht nur die Lese- 
nische zu besonderen Momenten ein.

Informationen zur Ausstattung der Zimmer finden 
Sie online unter neuer-am-see.de.

DOPPELZIMMER DACHATELIER SÜD, CA. 20 M2 GROSS, MIT BALKON ZUR SÜDSEITE UND MIT SEE- UND BERGBLICK

Mit Seeblick

DOPPELZIMMER DACHATELIER WEST, CA. 28 M2 GROSS, MIT BALKON ZUR WESTSEITE UND GROSSEM DACHFENSTER ZUR SÜDSEITE, MIT BLICK ZUM SEE UND IN DIE BERGE
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Brod|zeid oda dt.: Brot|zeit Substantiv, feminin

aa Jausn in Estareich (dt.: Jause), is a deftiga Imbiss, dea wos  
uaspringli zwischn Fruahstuck und Mittogessn eignumma worn is.  
De Brodzeit kimmd aus Bayern und is friaha vo Bauan, Oimhiatn, 
Handweakan und Wondasleitln ois Zwischnmoihzeid eihgnumma 
worn und is heit no recht beliabt.

Zu oana Brodzeid ghean a boa Scheim Brod, vaschiedane Kaas-  
und Wuaschtsortn, Gsejchts und Schinkn. Dazua isst ma gern 
Obazdn, Eadepfekaas und Radi. De Speisn wern in da Regl afm 
groußn Hoiztella oda Hoizbrettl – moastns mid Bia – serviat.  
Weng dem haasst des in Estareich aa: „Breddljausn“. Friaha woa  
a Schmoizbrod da wichtigste Bstondtei vo da Brodzeid.

PASSEND DAZU UNSERE BIERE  

VOM AUER BRÄU ROSENHEIM

SONNTAG IST  
SCHWEINSBRATEN-TAG

Ofenfrischer Krusten-Schweinebraten  
in Biersauce mit Semmelknödel  

und Speck-Krautsalat

Aus den Lieblingsgerichten unserer Gäste sind 
die Schlemmertage beim Neuer am See entstan-
den. So haben wir die ganz besonders beliebten 
Schmankerl zu festen Einrichtungen auf unserer 
Speisekarte gemacht. Täglich frisch zubereitet 
– und von daher auch immer nur solange der 
Vorrat reicht. Regional geliefert, beispielsweise 
vom Chiemseefischer Stephan oder von unserer 
Metzgerei Ott aus Garching an der Alz, kommt 
jedes Gericht mit viel Liebe zubereitet auf den 
Tisch. Natürlich gibt‘s zu den Schlemmer-Gerich-
ten unsere täglich wechselnde Tages- und unsere 
Standardkarte.  

Wir wünschen guten Appetit!

MONTAG IST  
SPARERIBS-TAG

Ofenfrische Spareribs mit hausgemachter  
Barbecuesauce, Salatgarnitur und Baguette

Schlemmertage
DIENSTAG IST  

FLEISCHPFLANZERL-TAG

Zwei frische Fleischpflanzerl mit haus- 
gemachtem Kartoffelsalat und scharfem Senf

MITTWOCH IST  
MATJES-TAG

Chiemsee-Matjes vom eingelegten Chiemsee-
fischfilet mit Apfel-Zwiebelsahne und  

Petersilienkartoffeln

DONNERSTAG  
IST ENTEN-TAG

Ofenfrische Bauernente mit Kartoffelknödel,  
Reiberdatschi und Apfelblaukraut

FREITAG  
IST BACKFISCH-TAG

Backfisch vom Chiemsee-Fischfilet, in der  
Knusperpanade gebacken, mit hausgemachter 

Remoulade und Kartoffel-Gurkensalat

SAMSTAG IST  
BÖFFLAMOTT-TAG

Böfflamott – Sauerbraten vom Rind,  
zubereitet nach bayerischer Art,  

mit Kartoffelknödel und buntem Salat

„FEINE BAYERISCHE KÜCHE,  
TÄGLICH WECHSELNDE KARTE,  

SEHR GUTE OFFENE WEINE, 
FREUNDLICHE UND PROFESSIO-

NELLE BEDIENUNG. AN JEDEM 
TAG DER WOCHE GIBT ES EINEN 

ANDEREN SCHLAGER ZU BESTEM 
PREIS-LEISTUNGS-VERHÄLTNIS.  

BESSER RESERVIEREN.“

Brodzeid

FLORIAN S. AUF GOOGLE



8 9UNSERE WINZERWIR STELLEN VOR

KAITUI 
Sauvignon Blanc

Die unverwechselbaren Weine 
vom Weingut Schneider aus 
Ellerstadt in der Pfalz sind seit 
dem ersten Tag eine feste Größe 
auf unserer Weinkarte. Spätes-
tens seit den Aufenthalten der 
Seniorfamilie Klaus und Rosi 
Schneider in unserem Hotel 
am Chiemsee sind wir mit der 
Winzerfamilie freundschaftlich 
verbunden. 

So lag es auf der Hand, dass 
uns unsere erste „Winzer-Reise“ 
für die Neuer News in die Pfalz 
führte. Der Sohn Markus Schnei-
der hat seit Anfang der Neun-
zigerjahre das Weingut zu einem 
der erfolgreichsten und bekann-
testen in Deutschland gemacht. 
Speziell als Rotwein-Pionier hat 
er im Wein-Bereich früh neue 
Wege beschritten und gleich-
zeitig Klassiker geschaffen. Mit 

GRAU- 
BURGUNDER 

URSPRUNG

Cabernet Sauvignon, Merlot,  
Portugieser

BLACK  
PRINT

Merlot, Cabernet Sauvignon,  
Cabernet Dorsa, Syrah,  
Blaufränkisch

Dunkle Frucht und viel Konzen-
tration sind dem perfekten Zu-
sammenschluss von hochreifem 
Lesegut und individueller Stand-
orte zu verdanken. Der optimale 
Erntezeitpunkt der sehr unter-
schiedlichen Rebsorten ist hierbei 
die größte Herausforderung. Aus 
einer fixen Idee ist ganz unge-
plant eine wunderbare Erfolgs-
story geworden, ohne die unser 
Winzerleben wohl ein wenig 
anders aussehen würde. 

MARKUS SCHNEIDER
WEINVERKAUF & ADMINISTRATION
Am Hohen Weg 1
67158 Ellerstadt
Tel.: +49 (0) 6237 / 7288

E-Mail: info@black-print.net

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag bis Freitag  9.00–17.30 Uhr
Samstag  10.00–16.00 Uhr

An Sonn-und Feiertagen geschlossen 

„MARKUS SCHNEIDER HAT ES LÄNGST IN DIE SPITZE DER DEUTSCHEN  
WINZERELITE GESCHAFFT. VOR SEINER LEISTUNG ZIEHEN NICHT NUR FREUNDE 

UND BEWUNDERER, SONDERN AUCH KOLLEGEN UND DAS „WHO IS WHO“  
DER WEINBRANCHE DEN HUT.“

ROSÉ  
SAIGNER

Cabernet Sauvignon, Cabernet 
Dorsa, Merlot, Cabernet Franc, 
Syrah, Blaufränkisch 

ein erfrischendes Erlebnis. 
Seniorchef Klaus Schneider 
führte uns durch die gesamte 
Anlage. Mit modernsten Produk-
tionsräumen, dem einladenden 
Verkostungsraum mit Weinver-
kauf und der gesamten Anlie-
ferung begann unsere Führung. 

Atemberaubend war dann das 
zweite Gebäude: endlos schei-
nende Hallen und Gänge, eine 
beeindruckende Zahl an Stahl-
tanks und Weinfässern und eine 
Lager-Logistik, die mittlerweile 
über eine Million Flaschen 
Schneider-Weine im Jahr be-
arbeitet. Nicht ohne Stolz führte 
der Winzer uns dann in Markus 
Schneiders „Schatzkammer“: 
eine schummrig-schöne Wein-
Katakombe, voll mit Schneider-
Weinen in allen Größen aus den 

letzten 40 Jahren, aber ebenso 
mit vielen Schätzen an Cham-
pagnern und Weinen bekannter 
und geschätzter Kollegen. Hier 
möchte man nur eine Nacht 
versehentlich eingeschlossen 
werden …

Mit einer Verkostung seiner 
Südafrika-Linie und einem 
gemeinsamen Abendessen im 
nahen Kallstadt endete unser 
Besuch bei Familie Schneider. 
So bleibt unsere Begeisterung 

MARKUS SCHNEIDERS SCHATZKAMMER

WEINWELT

WEINGUT SCHNEIDER IN DER PFALZ

SCHNEIDER-WEINE AUF UNSERER WEINKARTE

Markus 
      Schneider

immer wieder neuen Linien, 
Kooperationen in Südafrika und 
Portugal bleibt die Zusammen-
arbeit aber stets spannend und 
lebendig.

Im vergangenen Oktober konnten 
so Andreas und Thekla Neuer 

erstmalig das Weingut vor Ort 
besichtigen. Beeindruckend sind 
nicht nur die Weine der Familie 
Schneider, auch die Größe des 
Weinguts und vor allem die 
überraschend moderne Archi-
tektur und geradlinige Einrich-
tung der gesamten Anlage sind 

WEINGUT 

für Schneiders Weine un-
gebrochen. Mit ganzen sechs 
Positionen sind die Pfälzer Aus-
nahme-Weine auf unserer Wein-
karte vertreten. Die samtige 
Ursprung-Rotweincuvée gibt es 
auf unserer Offenweinkarte und 
alle anderen Weiß-, Rosé- und 
Rotweine auf unserer Flaschen-
Weinkarte.  
 
Da bleibt eigentlich nur eines: 
Probieren!

ZUR NEUER-WEINKARTE

CHARDONNAY
 



UNSERE NEUEN ZIMMER10 11SEEBLICKSUITE & CHIEMSEESUITE

Ein Unikat ist unsere Seeblicksuite in der dritten 
Etage. Bayerisches Fichtenholz im Sichtdachstuhl, 
kombiniert mit dunklen Wänden und einer mys-
tischen Fototapete,  zaubert eine ganz besondere 
Stimmung. Vom Südbalkon schweift der Blick in 
die Berge und über den Chiemsee. Im gemütlichen 
Zimmer und im schönen Bad mit Badewanne und 
Dusche lässt es sich für kurz oder auch für länger 
gut aushalten.

Informationen zur Ausstattung der Zimmer finden 
Sie online unter neuer-am-see.de.

Seeblicksuite
Ein Schmuckstück in der zweiten Etage unseres 
Hauses ist die Chiemseesuite. Graue Wände, 
ein besonderes Lichtkonzept und die dunkel-
blaue Tapete hinter dem Boxspringbett er-
zeugen ein einmaliges Ambiente. Der große 
Balkon zur Südseite für schöne Sommerabende 
und der Whirlpool im Marmorbad ergänzen 
dieses einmalige Wohnerlebnis.

Chiemseesuite

EIN-ZIMMER-SUITE, CA. 30 M2 GROSS, MIT SÜDBALKON UND BLICK ZUM SEE UND IN DIE BERGE

EIN-ZIMMER SUITE, CA. 40 M2  GROSS, MIT SÜDBALKON UND WHIRLPOOL-WANNE
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Zeit für ...       EINE AUSZEIT
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UNSERE KONDITOREI

Berühmt ist das „Neuer am See“ über die Gemein-
degrenzen hinaus für die feinen Konditoreiproduk-
te, die täglich frisch aus der hauseigenen Back-
stube kommen. Eine große Auswahl bietet sich 
beim Anblick der langen Kuchentheke – frische 
Obst- und Käsekuchen, feinste Sahnetorten, leckere 
Cremetorten, Plunder- und Kleingebäck. Hier wird 
einfach jeder fündig. Selbst die Semmeln, Brote, 
Vollkornsemmeln und Brezn sind hausgemacht.  
Und alles wird nach Familienrezepten aus frisches-
ten regionalen Zutaten und ohne Fertigprodukte her- 
gestellt. Qualität wird hier ganz großgeschrieben.

Mandeln und frisches Steinobst verleihen diesem besonderen 
Kuchen den besonderen Geschmack. Süß und sauer und einfach 
vollmundig schmeckt unsere Mandeltarte – je nach Jahreszeit mit 
frischen Früchten belegt. Und für das ganz besondere Geschmacks-
erlebnis: ofenwarm und mit geschlagenem Rahm genießen.  
Viel Freude beim Nachbacken!

ZUTATEN

Mürbeteig: 
150 g Butter
100 g Puderzucker 
30 g gemahlene Mandeln 
1 Prise Salz 
1 Prise Vanille
1 Ei
250 g Mehl 
80 g Weizenpuder 

Eier-Mandel-Creme:
4 Eier
200 g Vanillezucker 
200 g gemahlene Mandeln
60 g Mehl
1 Prise Salz 
1 Vanillestange 
Frischer Zitronenabrieb 

FRAUENPOWER  

IN NEUERS BACKSTUBE

RE
ZE

PT

MIT PFLAUMEN UND STREUSELN

ARBEITSSCHRITTE

Mürbeteig:
Alle Zutaten für den Mürbeteig rasch zu einem glatten Teig  
verkneten und kurz kühl stellen.

Streusel:
Alle Zutaten zu Streuseln vermengen. 

Eier-Mandel-Creme:
Die Eier mit dem Vanillezucker und den gemahlenen Mandeln  
in einer Schüssel vermengen. Dann das Mehl und die Gewürze  
unterrühren. Die Creme in den Kühlschrank stellen. 

Backen und montieren: 
Den Ofen auf 170 °C vorheizen.
Den Boden einer Tarteform mit dem ausgerollten Mürbeteig auslegen.
Das Steinobst entkernen und in gleich große Stücke schneiden. 
Die Eier-Mandel-Creme auf dem Boden verstreichen, darauf die  
Obststücke verteilen und mit den Streuseln bestreuen.

Die Tarte im Ofen ca. 40 Minuten backen. Vor dem Stürzen aus der 
Form etwas abkühlen lassen und danach mit Puderzucker bestreuen.

15ZUM NACHBACKEN

     euers  
    Mandeltarte 

Butterstreusel:
125 g Butter
125 g Vanillezucker
175 g Weizenmehl
1 Prise Salz

650 g Pflaumen 
(oder Steinobst nach Saison: 
Pfirsiche, Pflaumen,  
Aprikosen)

GENERATIONSWECHSEL
Nach 22 Jahren gibt es in 
unserer Backstube einen Gene-
rationswechsel. Seit unserem 
ersten Tag im März 2000 hatte 
Ernst Jackl die Leitung unserer 
Konditorei inne und hat diese 
zu unserem heutigen Erfolg ge-
führt. Mit seinem Renteneintritt 
übernimmt nahtlos die 30-jähri-
ge Konditormeisterin Melanie Ai-
cher die Leitung, die bereits seit 
zwei Jahren in unserem Team 
ist. Mit ihrer besonderen Liebe 
zu Hochzeits- und Mottotorten 
ist sie gemeinsam mit unserer 
tollen Backstuben-Mannschaft 
bereit für diese neue Aufgabe.

Törtchenliebe



16 17CHIEMSEEFISCHEREI STEPHANUNSERE LIEFERANTEN

Das Fischereihandwerk am Chiemsee ist seit mehr 
als 400 Jahren in der Familie Stephan verankert. 
Bereits 1612 finden sich erste Aufzeichnungen zur 
Familiengeschichte. 

2019 übernahmen Verena Stephan und Lebens-
gefährte Martin Schönleitner – beide gelernte 
Fisch- und studierte Betriebswirte – den Betrieb 
nach über 60 Jahren Firmengeschichte und bau-
ten im letzten Jahr mit Unterstützung der Eltern, 
die nach wie vor für das Räuchern (Bernadette) 
und Fischen (Engelbert) zuständig sind, das kleine 
Fischlokal, das bereits seit Jahren aus allen Nähten 
zu platzen drohte, zu einem größeren Fischge-
schäft mit erweiterter Räucher- und Frischfisch-
theke aus.

Als eine der 16 alteingesessenen Fischerfamilien 
am Chiemsee will die junge Generation Altes 
wahren und Neues wagen. So bleibt das bestens 
bewährte Angebot der Chiemseefischerei Stephan 
in Prien, das, neben frischen und frisch geräucher-
ten Fischspezialitäten im Ganzen oder als Filet 

sowie Fischsalaten, saisonbedingt auch Matjes, 
Graved Lachsforelle und Kaviar umfasst, bestehen. 
Wie gewohnt gibt es Freitagmittag den belieb-
ten Backfisch mit Kartoffelsalat und Remoulade. 
Ergänzt wird das bestehende Angebot um eine 
variierende Auswahl köstlicher Fischzubereitun-
gen sowie neue wechselnde Mittagsgerichte, die 
im Bistro vor Ort verzehrt oder abgeholt werden 
können. Die Fische kommen dabei – in saisonal 
bedingt schwankender Art und Menge – aus dem 

Prien
am Chiemsee

Lieblingsort
... mein Prien

www.tourismus.prien.deFolge Prien am Chiemsee

©
 D
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ANZEIGE

NEUERS CHIEMSEE-RENKE „MÜLLERIN“

Chiemsee und werden um klassische Süßwasserfi-
sche wie Forelle, Saibling oder Karpfen, die lebend 
von heimischen Teichwirten aus der Region ge-
liefert und in weitläufigen hochmodernen Becken 
gehältert werden, ergänzt. Martin und Verena ist 
es dabei genauso wichtig, das Tierwohl zu garan-
tieren wie auch die gleichbleibend hohe Qualität 
der frischen Produkte zu erhalten. Zu den Chiem-

Chiemseefischerei Stephan
Alte Rathausstraße 31b 
83209 Prien am Chiemsee

Tel.: +49 (0) 8051 / 2423 
E-Mail: info@chiemseefischerei-stephan.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Dienstag bis Freitag 9.00–18.00 Uhr 
Samstag 9.00–14.00 Uhr
Sonntag bis Montag ganzjährig Ruhetag

seefischen zählen klassisch die Renke, der Hecht, 
die Brachse, die Schleie oder der Zander. Aber 
auch Aal, Rutte, Waller, Flussbarsch und Wild-
karpfen gehen hin und wieder in die Netze der 
Fischersfamilie.

Bereits seit Jahrzehnten ist die Familie Stephan 
mit unserer Familie und unserem Küchenchef 

Jörg Linner verbunden, der auch das ein oder 
andere Mal im Jahr noch vor Sonnenaufgang mit 
auf den See zum Fischen ausfährt. Beliefert wer-
den wir fast täglich mit dem frischen Fang des 
Tages – die Chiemsee-Renke „Müllerin“ gebraten 
oder der feine Matjes am Mittwoch zählen zu den 
Klassikern, die wir mit Familie Stephans frisch 
gefangenem Fisch zubereiten.

ANFAHRT:

DIE CHIEMSEEFISCHEREI STEPHAN BEFINDET SICH IM PRIENER ORTSTEIL BRUCK.

VON PRIEN KOMMEND NEHMEN SIE DAFÜR DIE DRITTE AUSFAHRT AM KREISVER- 

KEHR IN RICHTUNG FRASDORF. SIE FINDEN DIE FISCHEREI AUF DER LINKEN SEITE.
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Gemütlich und mit allem, was man für ein paar 
schöne Urlaubstage braucht, sind unsere Doppel-
zimmer Classic eingerichtet. Moderne Boxspring-
betten, gemütliche Wohnsessel und neueste 
Flachbildfernseher ergänzen mit einem schönen 
Bad mit Dusche, WC und Föhn das ansprechende 
Angebot.

Informationen zur Ausstattung der Zimmer finden 
Sie online unter neuer-am-see.de.

DOPPELZIMMER CLASSIC, CA. 20 M2 GROSS, ÜBERWIEGEND MIT BALKON, TEILWEISE MIT BLICK ZUM HAFEN

Gemütlichkeit

„DER ERSTE EINDRUCK HAT  
MEINE ERWARTUNGEN ÜBER-

TROFFEN. VON DEM EMPFANG 
DES GASTGEBERS UND DER 

MODERNEN UND GESCHMACK-
VOLLEN ZIMMERAUSSTATTUNG 
(BADEWANNE MIT WHIRLPOOL) 

ÜBER DAS SEHR ZUVORKOM-
MENDE HOTELPERSONAL BIS HIN 
ZUM LECKEREN FRÜHSTÜCK UND 

KUCHEN ... HMMM.“

SIMONE AUF BOOKING.COM



Café NOVA
Seestraße 8
83209 Prien am Chiemsee
Tel.: +49 (0) 8051 / 9624808

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag bis Samstag 8.00–18.00 Uhr
Sonntag Ruhetag

„EIN GANZ TOLLES UND LIEBEVOLL  
EINGERICHTETES CAFÉ IM HERZEN VON 

PRIEN. HIER PASST ALLES: DIE SPEISEN SIND 
SEHR LECKER UND FRISCH ZUBEREITET.  

DER SERVICE IST FREUNDLICH UND 
SCHNELL. AUCH GUT FÜR VEGETARIER  

UND VEGANER GEEIGNET.“

ANNA-NINA AUF GOOGLE

Unsere „kleine hübsche Schwester“ ist das Café NOVA in der Priener 
Ortsmitte. Dort, wo die Seestraße anfängt, verwöhnt unser NOVA-Team 
die Gäste mit feinstem Frühstück, leckeren Mittags-Schmankerln, 
frischem Kaffee aus der Barista-Maschine, natürlich mit Neuers  
Kuchen und – mit dem besten Frozen Yogurt. Der spezielle Eis- 
genuss, den man probiert haben muss!

20 DAS NOVA 21CAFÉ · DELIKATESSEN · FROZEN JOGURT



23KUNST IM HOTEL 

IN DER ZWISCHEN- UND NEBENSAISON BIETEN WIR IHNEN UNSERE BELIEBTEN UND ATTRAKTIVEN PAUSCHALANGEBOTE AN. OB FÜR 
ZWEI, DREI ODER FÜNF ÜBERNACHTUNGEN – FÜR JEDEN IST DAS RICHTIGE DABEI. GENIESSEN SIE NEBEN UNSEREN GEMÜTLICHEN  
ZIMMERN AUCH DIE KULINARISCHEN SEITEN UNSERES HAUSES, BESUCHEN SIE DIE NAHEGELEGENEN INSELN MIT DEN VIELEN SEHENS-
WÜRDIGKEITEN ODER ERHOLEN SIE SICH IM ERLEBNISBAD „PRIENAVERA“.

Urlaubsangebote

Yuhao Chen

CV
1991  geboren in China
2010–2014  China Academy of Art (CAA)
seit 2016 Akademie der Bildenden Künste 
 (ADBK), Malereistudium
 bei Prof. Anke Doberauer

KONTAKT
E-Mail:  chenyuhao0831@yahoo.com

Das Sammeln von Kunst hat für uns seit jeher 
auch immer mit der Entdeckung und Förderung 
junger Talente zu tun. So stellen wir in dieser 
Ausgabe den jungen Künstler Yuhao Chen vor.  
Geboren in China, hat er 2010 dort mit dem Studi-
um der Malerei begonnen. Im Jahr 2016 wechselte 
er an die Akademie der Bildenden Künste in Mün-
chen, wo er seither bei Professorin Anke Doberauer 
studiert und aktuell an seinem Abschluss arbeitet. 

Im Jahr 2017 verbrachte die Künstlerklasse Dobe-
rauer eine Woche zur Kunst-Klausur auf Frauen-
chiemsee – sicher waren viele der jungen Stu-
denten das erste Mal am Chiemsee und wussten 
nicht, an welch kunstgeschichtlichem Ort sie sich 

NEBENSAISON:  06.01. – 04.03. | 06.11. – 25.11. | 27.11. – 02.12. | 04.12. – 23.12.2022
ZWISCHENSAISON: 04.03. – 14.04. | 16.10. – 06.11.2022

 

SCHNUPPER-PAUSCHALE | 2 ÜBERNACHTUNGEN  
Leistungen:
2 x Übernachtung im Doppelzimmer
1 x Begrüßungssekt auf Ihrem Zimmer
2 x Schlemmer-Frühstücksbüffet
1 x 3-Gänge-Wahlmenü in unserem Restaurant
1 x Schiffskarte zur Herren- & Fraueninsel
1 x Eintrittskarte Herrenchiemsee
1 x Kaffee- & Kuchenauswahl in unserem Café

Nebensaison 2022 
155,– €*

Zwischensaison 2022 
179,– €*

 

Nebensaison 2022 
209,– €*

Zwischensaison 2022 
249,– €*

KENNENLERN-PAUSCHALE | 3 ÜBERNACHTUNGEN
Leistungen:
3 x Übernachtung im Doppelzimmer
1 x Begrüßungssekt auf Ihrem Zimmer
3 x Schlemmer-Frühstücksbüffet
1 x 3-Gänge-Wahlmenü in unserem Restaurant
1 x Schiffskarte zur Herren- & Fraueninsel
1 x Eintrittskarte Herrenchiemsee
1 x Eintritt ins Erlebnisbad „Prienavera“ (2-Std.-Karte)

 

Nebensaison 2022 
325,– €*

Zwischensaison 2022 
389,– €*

ERHOLUNGS-PAUSCHALE | 5 ÜBERNACHTUNGEN
Leistungen:
5 x Übernachtung im Doppelzimmer
1 x Begrüßungssekt auf Ihrem Zimmer
5 x Schlemmer-Frühstücksbüffet
1 x 3-Gänge-Wahlmenü in unserem Restaurant
1 x Schiffskarte zur Herren- & Fraueninsel
1 x Eintrittskarte Herrenchiemsee
1 x Eintritt ins „Prienavera“ mit Saunalandschaft (4-Std.-Karte)
1 x Kaffee- & Kuchenauswahl in unserem Café

22 PAUSCHALEN

*PREISE PRO PERSON IM DOPPELZIMMER CLASSIC. HÖHERE ZIMMERKATEGORIEN UND EINZELZIMMER GEGEN AUFPREIS BUCHBAR.  
 DIE GESAMTE PREISLISTE FINDEN SIE UNTER WWW.NEUER-AM-SEE.DE/UNSERE-PAUSCHALEN

befinden. Entstanden sind daraus viele Arbeiten 
mit Chiemsee-Motiven, die im selben Jahr noch  
in der Galerie in Prien ausgestellt wurden.

Die beiden Arbeiten von Yuhao Chen zeigen zwei 
typische Fraueninsel-Szenen: der Chiemsee-
Dampfer am Nordsteg und eine Inselgasse – von 
Yuhao in expressionistischen Farben und mit fast 
flüchtigem Pinselstrich auf die Leinwand gebracht. 
Für uns ein besonderer Ausdruck moderner Ma-
lerei mit einem ganz unverbrauchten Blick auf 
den Chiemsee, stellen diese Werke eine spezielle 
Beziehung her zu den „alten“ und renommierten 
Chiemseemalern, die sich in direkter Nachbar-
schaft zu Yuhaos Bildern befinden.  

Yuhao 
    Chen

DIE BILDENDE KUNST GEHÖRT FÜR UNS  
IM „NEUER AM SEE“ SEIT JEHER ZUM LEBEN 
DAZU, WIE GUTES ESSEN UND TRINKEN. DA-
RUM FINDEN SIE BEI UNS IM HOTEL AUCH 
KEINE GERAHMTEN „KALENDERBLÄTTER“.  

UNSERE ZIMMER UND FLURE SCHMÜCKEN 
HANDVERLESENE KUNSTWERKE AUS MA-
LEREI UND FOTOGRAFIE – JEDES EINZELNE 
MIT EINER EIGENEN GESCHICHTE. UND UM 
DIESE GESCHICHTEN ZU TEILEN, STELLEN 
WIR IN JEDER AUSGABE EINEN UNSERER 
KÜNSTLER UND DESSEN WERKE VOR.

JEWEILS: O. T. (FRAUENINSEL), 80 X 100 CM, ACRYL AUF LEINWAND

YUHAO CHEN MIT ANDREAS NEUER BEI DER ÜBERGABE DER BILDER 

IN DER AKADEMIE IN MÜNCHEN



24 CHRISTKINDL-PAUSCHALE | WINTER AM CHIEMSEE

Winter am
           Chiemsee

 

CHRISTKINDL-PAUSCHALE | 2 ÜBERNACHTUNGEN

Leistungen:
2 x Übernachtung im Doppelzimmer
1 x Plätzerlteller aus unserer Backstube
2 x Schlemmer-Frühstücksbüffet
2 x Adventliches 3-Gänge-Menü in unserem Restaurant
2 x Haferl Glühwein zum Aufwärmen in unserem Hause
2 x Schiffskarte zur Herren- & Fraueninsel

BUCHBAR VOM 25.11. – 27.11.2022 | 02.12. – 04.12.2022
Preis pro Person im DZ Classic
185,– €

„NEUERS –  
GASTRONOMEN & HOTELIERS  

AUS LEIDENSCHAFT  
MIT EINEM TOLLEN TEAM,  

WIR KOMMEN WIEDER  
SEE YOU SOON:)“

EVELYN D. AUF GOOGLE

FOTOS: ULRIKE FRÜCHTNICHT, DARKO RAMLJAK, TANJA GHIRARDINI, PRIEN MARKETING GMBH, MATHIAS STAMPFL, WEINGUT SCHNEIDER, FISCHEREI STEPHAN, ANITA BERGER
LAYOUT: WWW.GRAFIK-MARKETING.COM

„SUPER HOTEL, ALLES DA,  
ESSEN HERVORRAGEND,  

ALLES IM HAUS!  
SCHÖNER GEHT‘S NICHT.“

REINHOLD E. AUF GOOGLE

„DIE TORTEN UND KUCHEN  
SIND EINFACH DER WAHNSINN!“

AN KE AUF GOOGLE

„WIR HABEN DIESES HOTEL  
DURCH ZUFALL AUSGEWÄHLT. UM ES 

KURZ ZU MACHEN: EINFACH SUUUPER. 
TOLLE ZIMMER, SEHR NETTES UND 
FREUNDLICHES PERSONAL, SEHR  

LECKERE SPEISEN, GENIALES FRÜHSTÜCK. 
EIGENTLICH 6 STERNE. WIR KOMMEN AUF 

JEDEN FALL WIEDER!!“
MICHAEL U. AUF GOOGLE

DIETER M. AUF GOOGLE

„WIR WAREN 12 TAGE IN DIESEM WUNDERVOLLEN 
HOTEL. HIER IST SERVICE EINE SELBSTVERSTÄNDLICH- 

KEIT. ZU ALLEN ZEITEN HATTEN WIR WIRKLICH 
FREUNDLICHES, HILFREICHES UND GUT GELAUNTES 

PERSONAL. OB ANDREA, OLI, ROSI, NADJA ODER 
ALL DIE ANDEREN – SIE HABEN SEHR  

ZU EINEM SCHÖNEN URLAUB BEIGETRAGEN.“

HOTEL CAFÉ KONDITOREI RESTAURANT 
FAMILIE NEUER 

SEESTRASSE 104 | 83209 PRIEN AM CHIEMSEE
TELEFON: +49 (0) 8051 / 60996 - 0 | E-MAIL: INFO@NEUER-AM-SEE.DE

AN ZWEI ADVENTSWOCHENENDEN VERWANDELT SICH DIE FRAUENINSEL IN EINE WINTER-WEIHNACHTS-INSEL MIT DEM  
INSEL-CHRISTKINDLMARKT. UNSERE PAUSCHALE LÄDT ZU DIESEN BESONDEREN TAGEN EIN. 


